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Frühstück
Breakfast

TÄGLICH 10:00 – 14:00
DAILY 10:00 – 14:00

WOCHENENDEN& FEIERTAGEWIR SERVIEREN BRUNCHANSTELLE VON FRÜHSTÜCK
WEEKENDS&PUBLIC HOLIDAYSWE SERVE BRUNCH INSTEADOF BREAKFAST

Eggs Benedict mit Sauce Hollandaise 15 €

Zwei sanft pochierte Eier, vollendet mit einer seidig-cremigen Sauce Hollandaise,

die durch ihre feine Säure und harmonische Textur überzeugt. (E, G , M)
Two gently poached eggs, finished with a silky hollandaise sauce distinguished by its delicate acidity

and beautifully balanced texture.

Ei im Glas mit Butter & Sauerteigbrot 12 €

Behutsam gegarte Eier im Glas mit seidiger Textur, verfeinert mit schmelzender

Butter und serviert mit aromatischem Sauerteigbrot. (E, G, M)
Gently cooked eggs in a glass with a silky texture, enriched with melting butter and served alongside

flavorful sourdough bread.

Gemüse-Omelette mit Sauerteigbrot 15 €

Locker gebratenes Omelette mit Gemüse der Saison, angenehm saftig und mit

natürlicher Würze, serviert mit aromatischem Sauerteigbrot. (E, G)
Lightly cooked omelette with seasonal vegetables, naturally flavorful and tender in texture, served

with aromatic sourdough bread.

Sauerteigbrot mit Meersalzbutter & Marmelade 11 €

Sauerteigbrot mit aromatischer Kruste, serviert mit geschlagener Meersalzbutter

und einer sorgfältig ausgewählten Fruchtmarmelade. (G, M)
Sourdough bread with an aromatic crust, served with whipped sea salt butter and a carefully selected

fruit preserve.

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Semmel 15 €

Langsam geschmorte Gulaschsuppe mit zartem Rindfleisch, Paprika und Kartoffeln,

vollmundig im Geschmack und klassisch serviert mit einer Semmel. (G)
Slow-simmered goulash soup with tender beef, paprika, and potatoes, rich in flavor and classically

served with a bread roll.
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FRISCHGEPRESSTERORANGENSAFT

FRESHLY SQUEEZEDORANGE JUICE 0,20 L

7,20 €

FRISCH GEPRESSTER GRAPEFRUITSAFT

FRESHLY SQUEEZEDGRAPEFRUIT JUICE 0,20 L

7,20 €

SkSS ykkSS lyyll nllllll enn
KAHL

y
E
yy
N

yy
BERG

SPEISEKARTE

FrFF ürr hüühh thsshh ütt cüüt kcc

S U C O S S U C S O S

Eggs Benedict mit Sauce Hollandaise 15 €

Zwei sanft pochierte Eier, vollendet mit einer seidig-cremigen Sauce Hollandaise,

die durch ihre feine Säure und harmonische TeTT xtur überzeugt. (E, G , M)
Two gently poached eggs, finished with a silky hollandaise sauce distinguished by its delicate acidity

and beautifully balanced texture.

Ei im Glas mit Butter & Sauerteigbrot 12 €

Behutsam gegarte Eier im Glas mit seidiger TeTT xtur, verfeinert mit schmelzender

Butter und serviert mit aromatischem Sauerteigbrot. (E, G, M)
Gently cooked eggs in a glass with a silky texture, enriched with melting butter and served alongside

flavorful sourdough bread.

Gemüse-Omelette mit Sauerteigbrot 15 €

Locker gebratenes Omelette mit Gemüse der Saison, angenehm saftig und mit

natürlicher Würze, serviert mit aromatischem Sauerteigbrot. (E, G)
Lightly cooked omelette with seasonal vegetables, naturally flavorful and tender in texture, served

with aromatic sourdough bread.

Sauerteigbrot mit Meersalzbutter & Marmelade 11 €

Sauerteigbrot mit aromatischer Kruste, serviert mit geschlagener Meersalzbutter

und einer sorgfältig ausgewählten Fruchtmarmelade. (G, M)
Sourdough bread with an aromatic crust, served with whipped sea salt butter and a carefully selected

fruit preserve.

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Semmel 15 €

Langsam geschmorte Gulaschsuppe mit zartem Rindfleisch, Paprika und Kartoffeln,

vollmundig im Geschmack und klassisch serviert mit einer Semmel. (G)
Slow-simmered goulash soup with tender beef, paprika, and potatoes, rich in flavor and classically

served with a bread roll.
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FRISCHGEPRESSTERORANGENSAFT

FRESHLY SQUEEZEDORANGE JUICE 0,20 L

7,20 €

FRISCH GEPRESSTER GRAPEFRUITSAFT

FRESHLY SQUEEZEDGRAPEFRUIT JUICE 0,20 L

7,20 €
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TÄTT GLICH 10:00 – 14:00
DAILYLL 10:00 – 14:00

WOCHENENDEN& FEIERTATT GEWIR SERVIEREN BRUNCHANSTELLE VON FRÜHSTÜCK
WEEKENDS&PUBLIC HOLIDAYAA SWE SERVE BRUNCH INSTEADOF BREAKFAST



Lachstatar 23 €

Fein geschnittenes Lachsfilet, verfeinert mit roten Zwiebeln, Kapern, Zitronensaft

und frischen Kräutern. (D)
Salmon Tartare – Finely chopped salmon fil let refined with red onions, capers, lemon juice and fresh

herbs.

Eggs Benedict 15 €

Zart pochierte Eier, serviert mit samtiger Sauce Hollandaise und fein abgestimmten

Aromen. (C, G)
Eggs Benedict- Delicately poached eggs served with velvety hollandaise sauce and refined flavors. (C,

G)

Burrata auf sonnengereiften Tomaten 21 €

Cremige Burrata auf vollreifen Tomaten, begleitet von frischem Basilikum und

nativem Olivenöl extra, klar und pur im Geschmack komponiert. (G)
Creamy burrata on fully ripened tomatoes, paired with fresh basil and extra virgin olive oil, composed in

a clean and pure flavor profile.

Gegrillter Ziegenkäse mit Pfirsichsalat & Walnuss 22 €

Zart gegril lter Ziegenkäse auf frischem Pfirsichsalat, ergänzt durch knackige

Walnüsse und ein fein abgestimmtes Dressing. (G, H)
Delicately gril led goat cheese on fresh peach salad, complemented by crunchy walnuts and a well-

balanced dressing.

Prosciutto e Melone 18 €

Klassisch serviert, mit dem harmonischen Zusammenspiel von zartem Prosciutto

und saftiger Melone.
Classically served, featuring the harmonious combination of delicate prosciutto and juicy melon.

Avocado Garden Salad 21 €

Reife Avocado mit knackigem Gemüse und feinen Kräutern, verfeinert mit

hochwertigem Olivenöl (M)
Avocado Garden Salad – Ripe avocado with crisp vegetables and delicate herbs, finished with premium

olive oil

Vorspeisen & Salate
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Lachstatar 23 €

Fein geschnittenes Lachsfilet, verfeinert mit roten Zwiebeln, Kapern, Zitronensaft

und frischen Kräutern. (D)
Salmon TaTT rtare – Finely chopped salmon fil let refined with red onions, capers, lemon juice and fresh

herbs.

Eggs Benedict 15 €

Zart pochierte Eier, serviert mit samtiger Sauce Hollandaise und fein abgestimmten

Aromen. (C, G)
Eggs Benedict- Delicately poached eggs served with velvety hollandaise sauce and refined flavors. (C,

G)

Burrata auf sonnengereiften Tomaten 21 €

Cremige Burrata auf vollreifen ToTT maten, begleitet von frischem Basilikum und

nativem Olivenöl extra, klar und pur im Geschmack komponiert. (G)
Creamy burrata on fully ripened tomatoes, paired with fresh basil and extra virgin olive oil, composed in

a clean and pure flavor profile.

Gegrillter Ziegenkäse mit Pfirsichsalat & Walnuss 22 €

Zart gegril lter Ziegenkäse auf frischem Pfirsichsalat, ergänzt durch knackige

Walnüsse und ein fein abgestimmtes Dressing. (G, H)
Delicately gril led goat cheese on fresh peach salad, complemented by crunchy walnuts and a well-

balanced dressing.

Prosciutto e Melone 18 €

Klassisch serviert, mit dem harmonischen Zusammenspiel von zartem Prosciutto

und saftiger Melone.
Classically served, featuring the harmonious combination of delicate prosciutto and juicy melon.

Avocado Garden Salad 21 €

Reife Avocado mit knackigem Gemüse und feinen Kräutern, verfeinert mit

hochwertigem Olivenöl (M)
Avocado Garden Salad – Ripe avocado wwiitthh ccrriisspp vveeggeettaabblleess aand delicate herbs, finished with premium

olive oil
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Suppen
Gulaschsuppe mit Semmel 15 €

Kräftige Rindsgulaschsuppe nach traditioneller Rezeptur, langsam geschmort und

mit einer knusprigen Semmel serviert. (A, G)
Goulash Soup with Bread Roll – Rich beef goulash soup prepared according to a traditional recipe,

slowly simmered and served with a crusty bread roll.

Hausgemachte Karotten-Ingwersuppe 11 €

Cremige Karottensuppe mit frischem Ingwer, vereint natürliche Süße mit einer

dezenten, belebenden Schärfe. (A, G)
Homemade Carrot & Ginger Soup – Creamy carrot soup with fresh ginger, combining natural sweetness

with a subtle, invigorating warmth.

SOUPS

Hauptgerichte

Hausgemachtes Kalbsschnitzel 25 €

mit Erdäpfelsalat +6 €

Fein gebackenes Kalbsschnitzel mit goldgelber, knuspriger Panade und zart-

saftigem Kern. (A, C, G)
Finely baked veal schnitzel with a golden, crisp crust and a tender, juicy center.
Preiselbeer / Cranberry sauce +1,80 €

Hausgemachtes Hühnerschnitzel 18 €

mit Erdäpfelsalat +6 €

Goldgelb gebackenes Hühnerschnitzel mit knuspriger Panade und saftig-zarter

Textur. (A, C, G)
Golden baked chicken schnitzel with a crisp coating and a tender, juicy texture.
Preiselbeer / Cranberry sauce +1,80 €

MAIN COURSES
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Gulaschsuppe mit Semmel 15 €

Kräftige Rindsgulaschsuppe nach traditioneller Rezeptur, langsam geschmort und

mit einer knusprigen Semmel serviert. (A, G)
Goulash Soup with Bread Roll – Rich beef goulash soup prepared according to a traditional recipe,

slowly simmered and served with a crusty bread roll.

Hausgemachte Karotten-Ingwersuppe 11 €

Cremige Karottensuppe mit frischem Ingwer, vereint natürliche Süße mit einer

dezenten, belebenden Schärfe. (A, G)
Homemade Carrot & Ginger Soup – Creamy carrot soup with fresh ginger, combining natural sweetness

with a subtle, invigorating warmth.

SOUPS
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Hausgemachtes Kalbsschnitzel 25 €

mit Erdäpfelsalat +6 €

Fein gebackenes Kalbsschnitzel mit goldgelber, knuspriger Panade und zart-

saftigem Kern. (A, C, G)
Finely baked veal schnitzel with a golden, crisp crust and a tender, juicy center.
Preiselbeer / Cranberry sauce +1,80 €

Hausgemachtes Hühnerschnitzel 18 €

mit Erdäpfelsalat +6 €

Goldgelb gebackenes Hühnerschnitzel mit knuspriger Panade und saftig-zarter

TeTT xtur. (A, C, G)
Golden baked chicken schnitzel with a crisp coating and a tender, juicy texture.
Preiselbeer / Cranberry sauce +1,80 €

MAIN COURSES
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Pizza
30 cm

Margherita Classica 16 €

Tomatensauce und Mozzarella in ihrer klassischsten Form (A, G)
Tomato sauce and mozzarella in its most classic form

Funghi Freschi 18 €

Tomatensauce, Mozzarella und frische Champignons mit feinem Aroma (A, G)
Tomato sauce, mozzarella and fresh mushrooms with their delicate flavour

Salami 19 €

Tomatensauce, Mozzarella und würzige Salami für einen ausgewogenen Geschmack
Tomato sauce, mozzarella and savoury salami for a well-balanced taste (A, G)

Quattro Formaggi 21 €

Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan und Edamer, zu einer cremigen Mischung vereint
Mozzarella, gorgonzola, parmesan and edam, combined into a creamy blend (A, G)

Pizza Provinciale 19 €

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Speck, Mais, milde Pfefferoni und saisonales

Gemüse (A, G)
Tomato sauce, mozzarella, ham, speck, sweet corn, mild pepperoni peppers and seasonal vegetables
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30 cm

Margherita Classica 16 €

ToTT matensauce und Mozzarella in ihrer klassischsten Form (A, G)
ToTT mato sauce and mozzarella in its most classic form

Funghi Freschi 18 €

ToTT matensauce, Mozzarella und frische Champignons mit feinem Aroma (A, G)
ToTT mato sauce, mozzarella and fresh mushrooms with their delicate flavour

Salami 19 €

ToTT matensauce, Mozzarella und würzige Salami für einen ausgewogenen Geschmack
ToTT mato sauce, mozzarella and savoury salami for a well-balanced taste (A, G)

Quattro Formaggi 21 €

Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan und Edamer, zu einer cremigen Mischung vereint
Mozzarella, gorgonzola, parmesan and edam, combined into a creamy blend (A, G)

Pizza Provinciale 19 €

ToTT matensauce, Mozzarella, Schinken, Speck, Mais, milde Pfefferoni und saisonales

Gemüse (A, G)
ToTT mato sauce, mozzarella, ham, speck, sweet corn, mild pepperoni peppers and seasonal vegetables
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ALLE GERICHTEWERDENMIT GEGRILLTEMGEMÜSE IN JOGHURT-DRESSING SOWIE
GEMISCHTEMGARTENSALAT SERVIERT.

ALL DISHES ARE SERVEDWITH GRILLED VEGETABLES IN YOGURT DRESSING ANDMIXED
GARDEN SALAD.

Hühnerspieß 24 €
Saftig gegril lter Hühnerspieß über Holzkohle, fein gewürzt und aromatisch. (G, E)
Juicy charcoal-gril led chicken skewer, l ightly seasoned and aromatic.

auch als Wrap 15 €

Ganze Goldbrasse 49 €
Im Ganzen gegril lte Goldbrasse, saftig und aromatisch über Holzkohle zubereitet. (F)
Whole gril led sea bream, juicy and aromatic, cooked over charcoal.

Lammleberspieß 24 €
Gegril lter Lammleberspieß über Holzkohle, nur freitags bis sonntags erhältlich.
Grilled lamb liver skewer over charcoal, available Friday to Sunday only.

auch als Wrap 16 €
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Holzkohlegrill
Charcoal Grill

Chicken Wings 24 €
Knusprig gegril lte Hühnerflügel mit feinem Raucharoma.(G, E)
Crispy gril led chicken wings with a subtle smoky flavor.

Lammspieß 28 €
Zart gegril lter Lammspieß über Holzkohle, aromatisch und saftig.
Lamb skewer gril led over charcoal, aromatic and tender.

auch als Wrap 17 €

Lammchops 33 €
Über Holzkohle gegril lte Lammchops, zart, saftig und voll im Geschmack.
Lamb chops, charcoal-gril led, tender, juicy, and rich in flavor.

Lachsschnitte 29 €
Gegril lt über Holzkohle, mit feinem Raucharoma und zarter Struktur. (F)
Charcoal-gril led salmon steak with a delicate smoky aroma and tender texture.

Lammrippen (Spare Ribs) 26 €
Langsam über Holzkohle gegril lt, besonders zart, saftig und aromatisch.
Slow charcoal-gril led lamb ribs, especially tender, juicy, and flavorful.

ALLE GERICHTEWERDENMIT GEGRILLTLL EMGEMÜSE IN JOGHURT-TT DRESSING SOWIE
GEMISCHTEMGARTENSALATAA SERVIERT.TT

ALL DISHES ARE SERVEDWITH GRILLED VEGETATT BLES IN YOGURT DRESSING ANDMIXED
GARDEN SALAD.

Hühnerspieß 24 €
Saftig gegril lter Hühnerspieß über Holzkohle, fein gewürzt und aromatisch. (G, E)
Juicy charcoal-gril led chicken skewer, l ightly seasoned and aromatic.

auch als Wrap 15 €

Ganze Goldbrasse 49 €
Im Ganzen gegril lte Goldbrasse, saftig und aromatisch über Holzkohle zubereitet. (F)
Whole gril led sea bream, juicy and aromatic, cooked over charcoal.

Lammleberspieß 24 €
Gegril lter Lammleberspieß über Holzkohle, nur freitags bis sonntags erhältlich.
Grilled lamb liver skewer over charcoal, available Friday to Sunday only.

auch als Wrap 16 €
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Chicken Wings 24 €
Knusprig gegril lte Hühnerflügel mit feinem Raucharoma.(G, E)
Crispy gril led chicken wings with a subtle smoky flavor.

Lammspieß 28 €
Zart gegril lter Lammspieß über Holzkohle, aromatisch und saftig.
Lamb skewer gril led over charcoal, aromatic and tender.

auch als Wrap 17 €

Lammchops 33 €
Über Holzkohle gegril lte Lammchops, zart, saftig und voll im Geschmack.
Lamb chops, charcoal-gril led, tender, juicy, and rich in flavor.

Lachsschnitte 29 €
Gegril lt über Holzkohle, mit feinem Raucharoma und zarter Struktur. (F)
Charcoal-gril led salmon steak with a delicate smoky aroma and tender texture.

Lammrippen (Spare Ribs) 26 €
Langsam über Holzkohle gegril lt, besonders zart, saftig und aromatisch.
Slow charcoal-gril led lamb ribs, especially tender juicy and flavorful.fy tender, juicy, and fy tender, juicy, and f



Hausgemachter San Sebastián Cheesecake 12 €

Cremiger, samtiger Cheesecake mit feiner Vanillenote, kunstvoll gebacken für ein

luxuriöses Geschmackserlebnis. (G, A, C)
Creamy, velvety cheesecake with subtle vanilla notes, artfully baked for a luxurious taste experience.

Hausgemachte Sachertorte mit Schlagobers 12 €

Edle Schokoladentorte mit zarter Aprikosenmarmelade, serviert mit frisch

geschlagenem Schlagobers – reichhaltig, zart und unvergleichlich elegant. (A, C, G)
Decadent chocolate cake with delicate apricot jam, served with freshly whipped cream – rich, tender, and

exquisitely elegant. (A, C, G)

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Eis 12 €

Warmer, aromatischer Apfelstrudel, begleitet von samtiger Vanillesauce oder cremigem

Eis – ein klassisches Premium-Dessert. (A, G)
Warm, spiced apple strudel, accompanied by smooth vanilla sauce or creamy ice cream – a classic premium

dessert

Warmer hausgemachter Karottenkuchen mit Walnüssen 12 €

Saftiger, frisch gebackener Karottenkuchen mit aromatischen Walnüssen, serviert

warm mit cremigem Schlagobers – ein klassisch-feines Dessert mit nussiger Note. (A, C,

G, H)
Warm, homemade carrot cake with aromatic walnuts, served with whipped cream – a classic and refined

dessert with a nutty flavour.

Feinste saisonale Früchte mit Walnüssen 16 €

Saftige, sorgfältig ausgewählte saisonale Früchte, kunstvoll kombiniert und veredelt

mit knackigen Walnüssen – leicht, aromatisch und elegant. (H)
Juicy, carefully selected seasonal fruits, artfully combined and enhanced with crunchy walnuts – light,

flavorful, and elegant.

Käse-Reise mit Walnüssen und saisonalen Früchten 21 €

Eine geschmackvoll zusammengestellte Auswahl feiner Käsesorten, begleitet von

knackigen Walnüssen und ausgewählten saisonalen Früchten – harmonisch und

anspruchsvoll. (H, G)
A tastefully curated selection of fine cheeses, accompanied by crunchy walnuts and selected seasonal

fruits – harmonious and sophisticated.
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Hausgemachter San Sebastián Cheesecake 12 €

Cremiger, samtiger Cheesecake mit feiner Vanillenote, kunstvoll gebacken für ein

luxuriöses Geschmackserlebnis. (G, A, C)
Creamy, velvety cheesecake with subtle vanilla notes, artfully baked for a luxurious taste experience.

Hausgemachte Sachertorte mit Schlagobers 12 €

Edle Schokoladentorte mit zarter Aprikosenmarmelade, serviert mit frisch

geschlagenem Schlagobers – reichhaltig, zart und unvergleichlich elegant. (A, C, G)
Decadent chocolate cake with delicate apricot jam, served with freshly whipped cream – rich, tender, and

exquisitely elegant. (A, C, G)

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Eis 12 €

Warmer, aromatischer Apfelstrudel, begleitet von samtiger Vanillesauce oder cremigem

Eis – ein klassisches Premium-Dessert. (A, G)
Warm, spiced apple strudel, accompanied by smooth vanilla sauce or creamy ice cream – a classic premium

dessert

Warmer hausgemachter Karottenkuchen mit Walnüssen 12 €

Saftiger, frisch gebackener Karottenkuchen mit aromatischen Walnüssen, serviert

warm mit cremigem Schlagobers – ein klassisch-feines Dessert mit nussiger Note. (A, C,

G, H)
Warm, homemade carrot cake with aromatic walnuts, served with whipped cream – a classic and refined

dessert with a nutty flavour.

Feinste saisonale Früchte mit Walnüssen 16 €

Saftige, sorgfältig ausgewählte saisonale Früchte, kunstvoll kombiniert und veredelt

mit knackigen Walnüssen – leicht, aromatisch und elegant. (H)
Juicy, carefully selected seasonal fruits, artfully combined and enhanced with crunchy walnuts – light,

flavorful, and elegant.

Käse-Reise mit Walnüssen und saisonalen Früchten 21 €

Eine geschmackvoll zusammengestellte Auswahl feiner Käsesorten, begleitet von

knackigen Walnüssen und ausgewählten saisonalen Früchten – harmonisch und

anspruchsvoll. (H, G)
A tastefully curated selection of fine cheeses accompanied by crunchy walnuts and selected seasonal

fruits – harmonious and sophisticated.
eeses, accompanied by c
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